TTG MASAKAN INDONESIA

TERANCAM PETAI CINA
(Purwokerto)

Bahan-bahan :

Petai cina muda 2 kg

Ketimun 4 bj
Tauco 1 ons
Kelapa Y2 botr

Bumbu-bumbu :

Bawang putih 2 siung Gula merah 2 sdm
Lombok rawit 10 bh Garam 1 sdm
Kencur 1rsj Terasi Y sdt
Tomat 4 bj

Cara membuatnya :

Kelapa dibakar, dikupas, diparut.

Bumbu-bumbu dihaluskan, kelapa parut ditumbuk sampai halus.

Ketimun dicuci, diiris tipis, petai cina diambil tepinya diiris, taoge dibersinkan,
disiram air panas, tomat dicuci dan diiris.

Ketimun, petai cina, taoge, tomat dicampur dengan bumbu-bumbunyaq,
diaduk sampai rata, ditaruh diatas piring panjang.
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